
 

Program Konferencji:  

„Innowacje i tradycje w piekarstwie” 

 

Data: 27 maja 2026 godz. 09:00 

Miejsce: Branżowe Centrum Umiejętności w ZSPS ul. Warzywna 19 

w Poznaniu 

08:30 – 09:00 | Rejestracja uczestników  

09:00 – 09:10 | Oficjalne otwarcie konferencji 

09:15 – 10:45 | Prezentacje prelegentów  

 09:15 – 10:00 - Prof. dr hab. inż. Anna Gramza-Michałowska - Katedra Technologii 

Gastronomicznej i Żywności Funkcjonalnej, Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu 

 10:00 – 10:45 - Paweł Ludek – Szef kuchni Olandia Prusin  

10:45 – 11:25 | Przerwa kawowa 

11:25 – 11:45 | Film „Wykorzystanie produktów pradawnych w piekarstwie” 

11:45 – 13:15 | Prezentacje prelegentów 

 11:45 – 12:30 - Prof. Dr hab. inż. Maciej Jarzębski - Katedra Fizyki i Biofizyki 

Wydział Nauk o Żywności i Żywieniu Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu 

 12:30 – 13:15 - Dr inż. Dorota Klensporf-Pawlik - Katedra Jakości i Bezpieczeństwa 

Żywności Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu 

13:15 – 13:20 | Zakończenie Konferencji - Podziękowania 

13:20 – 14:30 | Obiad 

   


